


NIKKEI  
BAR

OSK CEVICHE

Salmón, quinua, kyuri y negi con salsa yuzu.

40

CEVICHE MORIAWASE 

Pesca del día, pulpo, camote glaseado, 

leche de tigre al rocoto y camarones crocantes.

60

TUNA USUZUKURI

Atún, salsa yuzu trufada, kyuri, tobiko y culantro.

33

CARPASSION 

Tiradito de salmón, miel de maracuyá, 

berros y masa crocante.

33



OSK STYLE 
NIGIRIS

INCA

Atún, ají amarillo ahumado, quinua crocante y chalaquita.

18

UCHU TRUFFLE

Salmón tataki, palta, emulsión de trufa con ajíes peruanos.

22

TAKO TNT

Pulpo, salsa acevichada, togarashi y quinua crocante.

20

KATSU 

Ventresca de salmón, ralladura de cítricos y aceite de trufa blanca.

20

EBI MENTAIKO

Langostino, crema de rocoto asado y queso parmesano.

18

NIKU

Wagyu al fuego, salsa kabayaki y limón.

20

VEGGIE BRASA 

Vegetal del día al fuego, salsa ra-yu y shoyu.

18



MAKIMONO

ROCOTO ABURI

Ebi furai, palta, tartar de atún ahumado, rocoto alioli y quinua crocante.

32

SAKE PASSION

Langostinos crocantes, queso crema, láminas de salmón, 

miel de maracuyá y phyllo strips.

34

LIME SALMON

Langostino furai, queso crema, láminas de salmón y teriyaki nikkei.

34

VEGGIE TRUFFLE

Hongos ahumados, camote crocante, palta y salsa yuzu trufada.

25

NORI FURAI

Langostino, palta y queso crema envueltos en nori crocante 

con salsa teriyaki.

33

NIKKEI

Langostino furai, palta, pescado blanco, 

salsa acevichada y furikake Osk.

28



PERUVIAN IZAKAYA 

HIYASHI ZENSAI

KERO HAND ROLL

Tartar del día, rocoto ahumado, kyuri encurtido y ajonjolí.

29

POKE ACEVICHADO

Salmón, ikura, langostinos furai, palta y salsa acevichada 

sobre arroz de sushi.

33

TUNA TOAST

Tortilla de maíz, akami, palta, ají amarillo, crema de wasabi.

33

KANI TACO

Alga crocante, pulpa de cangrejo, salsa de ají amarillo, 

kyuri, ikura y aceite de trufa.

29

NIKKEI COLESLAW

Pesca del día empanizada, mix de vegetales asiáticos, 

palta y yuzu mayo.

29



PERUVIAN IZAKAYA 

YAKI ZENSAI

POMELO SHRIMP

Langostinos crocantes y miel de cítricos ligeramente picante.

29

IZAKAYA BURGERS 

Mini hamburguesas de atún a la parrilla, alioli y tomate tsu en  bao crocante.

29

WAGYU SLIDERS

Mini hamburguesas de bife, queso parmesano y emulsión de ají amarillo trufado.

49

YAKITORI OSK

Brochetas de pollo, teriyaki ahumada, chimichurri de jengibre. 

30

EBI ANTICUCHO

Langostinos, ají panca, chalaquita de kyuri y limón.

29

RABAS KARAAGE 

Chicharrón de calamar con tártara al wasabi y lima.

29

TAKO PANCA 

Pulpo a la parrilla, salsa de ají panca miso, negi y ajonjolí tostado.

65



PERUVIAN IZAKAYA 

TOKUSEN

SHIROMI NANBANZUKE 

Pesca del día crocante, encurtidos, salsa agridulce nikkei, 

mayonesa ahumada.

59

NIKU BRASA  

Ojo de bife a la parrilla, salsa de lomo saltado y 

chips de papa nativa.

59

UMI MESHI 

Arroz meloso de mariscos al fuego, plátano asado, 

palta y chalaquita al wasabi.

59



SEIKA   

AMAI YUME

Crema de coco y maracuyá, sorbete de mango y 

merengue de hibiscus.

21

CHOCO MASU

Mousse de chocolate caliente, helado de avellanas y 

praliné de maíz chulpi.

21

MISO TOFFEE CRUMBLE

Manzana caramelizada, merengue de almendras, 

helado de vainilla y miso butterscotch.

21




