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SUSHI

USSUZUKURI DE SALMON

Finas ldminas de salmon, ponzu floral, aceite de
trufa, ralladura de limén siciliano, flor de sal
USSUZUKURI DE SALMAO

Finas lonchas de salmao, ponzu floral, azeite trufado,
raspas de limao siciliano, flor de sal

USSUZUKURI DE SALMON

Thin slices of salmon, floral ponzu, truffle oil, sicilian
lemon zest, fleur de sel

POKE BOWL
Salmoén y langostinos
POKE BOWL

Salmé&o e lagostins
POKE BOWL

Salmon and prawns

PULPO TERIYAKI (4 piezas)
Shari, Pulpo cocido a baja
temperatura y teriyaki

NIGUIRI POLVO TERIYAKI (4 pecas)
Shari, polvo cozido em baixas
temperaturas, teriyaki

TERIYAKI OCTOPUS (4 pieces)
Shari, octopus cooked at low
temperature and teriyaki

SALMON TORO TRUFADO (4 piezas)

Shari, panza de salmoén, aceite trufado, ralladura
de limén y sal maldon

NIGUIRI SALMAO TORO

TRUFADO (4 pecas)

Shari, barriga de salmao, azeite

trufado, raspas de limao, sal maldom

TRUFFLED BULL SALMON (4 pieces)

Shari, salmon belly, truffled oil, lemon zest and maldom
sea salt

NIGURI DE ATUN (4 piezas)

Shari, atin y manteca con togarashi
NIGIRI DE ATUM (4 pecas)

Shari, atum e manteiga com togarashi
TUNA NIGIRI (4 pieces)

Shari, tuna and butter with togarashi

SASHIMI (5 Cortes) (5 Cuts)
Atun Atum Tuna

SASHIMI (5 Cortes) (5 Cuts)
Salmén Salmdo  Salmon
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DEGUSTACION DE SUSHI (20 piezas)

New york, enjoy, avocado, maki hot, salmon toro,
niguiri atun, pulpo teriyaki, sashimi de salmoén,
sashimi de atun

DEGUSTACAOQO DE SUSHI E SASHIMI (20 pecas)

Nova york, enjoy, avocado, maki hot, salmao toro trufado,
nigiri de atum, polvo teriyaki, sashimi salmao, sashimi atum
SUSHI AND SASHIMI TASTING (20 pieces)

New york, enjoy, avocado, maki hot, truffled bull salmon,
tuna nigiri, teriyaki octopus, sashimi salmon, sashimi tuna

49




SUSHI

URAMAKI

NEW YORK (8 piezas)

Salmon, palta, queso crema y manteca trufada
NOVA YORK (8 pecas)

Salmao, abacate, cream cheese e manteiga trufada

NEW YORK (8 pieces)

Salmon, avocado, cream cheese and truffled butter

ENJOY (8 piezas)

Langostinos rebozados en coco, panko y almendras,
gueso crema, palta, salmoén, crocante de camote
y salsa oriental

ENJQOY (8 pecas)

Camardes empanados no coco, panko e améndoas,
cream cheese, abacate, salmao, batata doce crocante e
molho oriental

ENJOY (8 pieces)

Prawns battered in coconut, panko and almonds, cream
cheese, avocado, salmon, crispy sweet potato and
oriental sauce

AVOCADO (8 piezas)

Relleno de salmdn salteado con teriyaki cubierto con
laminas de palta y crocante de masa phillo

AVOCADO (8 pecas)

Recheio de salmao salteado com teriyaki, coberto com fatias
de abacate e crocante de massa phyllo

AVOCADO (8 pieces)

Sautéed salmon teriyaki filling, covered with avocado slices
and crispy phyllo dough

CRISPY RICE SALMON (4 piezas)

Crujiente de shari, tartar de salmoén y langostino con
salsa de pimientos

CRISPY RICE SALMAO (4 pecas)

Arroz crocante, tartar de salmao e camarao com molho de
pimentao

CRISPY RICE SALMON (4 pieces)

Crispy shari, salmon and shrimp tartare with pepper sauce

CRISPY RICE ATUN (4 piezas)

Crujiente de shari, atun con salsa spicy miso
CRISPY RICE ATUM (4 pecas)

Crocante de shari, atum com molho spicy miso
CRISPY RICE TUNA (4 pieces)

Crispy shari, tuna with spicy miso sauce

MAKI HOT (4 piezas)

Shari, alga nori, camaron, salmén y queso crema, rebozado
en tempura, panko, salsa teriyaki y guacamole

HOT (4 pecas)

Shari, alga nori, camarao, salmao e cream cheese, empanado em
tempura, panko, molho teriyaki e guacamole

HOT (4 pieces)

Shari, nori seaweed, shrimp, salmon and cream cheese, coated in
tempura, panko, topped with teriyaki sauce and guacamole
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FUSION & FUEGO

FUSAQO & FOGO / FUSION ¢&» FIRE

Queso brie templado con panko, frutos rojos un
toque de sake

Queijo brie morno com panko, frutas vermelhas e um
togue de saqué

Warm brie with panko, red berries, and a touch of sake

Tortilla de papa con cebolla, jamdn crudo, ricula
fresca, tomates cherry, queso cremay lima

Tortilha de batata com cebola, presunto cru, rdcula fresca,
tomates cereja, queijo creme e lima

Spanish omelet with onion, cured ham, fresh arugula,
cherry tomatoes, cream cheese and lime

Croquetas de hongos y jamén con tomates en
dos texturas

Croguetes de cogumelos e presunto com tomates em
duas texturas

Mushroom and ham croquettes with tomatoes in two
textures

Bao fusion de langostinos, cordero, salmon,
encurtidos y siracha

Bao fusdo de camardes, cordeiro e salmé&o,
acompanhado de picles e um toque de sriracha

Bao fusion of prawns, lamb, and salmon, accompanied
by pickles and a touch of sriracha

Wok thai de langostinos, udon, vegetales crujientes y lima
Wok thai de camardes, udon, legumes crocantes e lima
Thai wok with prawns, udon, crispy vegetables and lime

Arroz meloso con langostinos, palta asada
guemada y mayo panca

Arroz cremoso com camaroes, abacate queimado e
maionese de panca

Creamy rice with prawns, charred avocado, and panca
mayo

Pulpo crocante con palta a las brasas, miel citrica 'y
mayonesa panca ahumada

Polvo crocante com abacate grelhado, mel citrico e
maionese de panca defumada

Crispy octopus with grilled avocado, citrus honey and
smoked panca mayo

Entrecot con manteca trufada, boniatos
caramelizados y crocante de alga

Entrecot com manteiga trufada, batata-doce
caramelizada e crocante de alga

Ribeye with truffle butter, caramelized sweet potatoes,
and crispy seaweed

Socarrat con tataki de entrafia, yema curada,
limay alioli de almendras

Socarrat com tataki de fraldinha, gema curada, lima
e aioli de améndoas

Socarrat with skirt steak tataki, cured egg yolk, lime
and almond aioli
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POSTRES .

Petit gateau de chocolate, helado de avellanas
Petit gateau de chocolate, sorvete de avela
Chocolate petit gateau, hazelnut ice cream

Créme brilée de limoncello cookies de canela
y chocolate con leche

Biscoitos creme brdlée de limoncello com canela e
chocolate ao leite

Limoncello creme brdlée cookies with cinnamon and
milk chocolate

Flan de dulce de leche perfumado con naranja,
acompanado de crema inglesa de baileys y suave
crema de mascarpone

Pudim de doce de leite perfumado com laranja,
acompanhado de creme inglés de baileys e creme suave
de mascarpone

Creme caramel pudding perfumed with orange,
accompanied by baileys english cream and soft
mascarpone cream

Roll de masa phillo, coco y anana salteado al

ron acompainado de helado de crema con sésamo
tostado

Roll de massa philo com coco e abacaxi salteado ao
rum, acompanhado de sorvete de creme com gergelim
torrado

Philo dough roll with coconut and pineapple sautéed in
rum, served with toasted sesame vanilla ice cream

Cremoso de limon, granola casera, frutos rojos,
salsa teriyaki y merengue seco

Cremoso de limdo com granola caseira, frutos vermelhos,
molho teriyaki e merengue seco

Lemon cream with homemade granola, red fruits, teriyaki
sauce and dry meringue

Degustacion de chocolates
Degustacdo de chocolates
Chocolate tasting

Todos los precios estan expresados en ddlares americanos e incluyen impuestos. Junio 2025
Todos os precos sao expressos em dolares americanos e incluem impostos. Junho 2025

All prices are in US dollars and include taxes. June 2025
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BEBIDAS SIN ALCOHOL
Agua Mineral 4
Refrescos Coca Cola 5
San Pellegrino Agua 9
Tonica o Aranciata Rossa

Licuados Naturales 9
Red Bull Energy Drink 9
TRAGOS DE AUTOR 14
The Rose

Gin Tanqueray en rosas, cordial de pomelo
vainilla, tonica, float de jugos verdes

Il Tano
Aperol, Carpano Rosso, oleo de citricos,
Chandon Delice, soda de té earl grey

Copacabana
Johnnie Walker negro en coco tostado,
mango y hot honey

Esbelto
Pisco, Sauvignon Blanc, cordial de verdes,
soda de té verde

Negroni Frio
Blend de aperitivos en frutos azules,
London Dry en albahaca

Atrevida

Gin Tanqueray Sevilla, cordial de
frambuesas, almibar especiado, espuma
fresca

SOFT 12

Aperol Spritz
Cynar Julep
Mojito

Tom Collins
Garibaldi
Highball Johnnie Walker
Red Bull Vodka
Red Bull Whisky
Cuba Libre
Branca & Cola
Carajillo

CONDUCTOR DESIGNADO 9

Limonada
Jugo de limén, almibar simple,
agua, menta y jengibre

Pomelada
Jugo de pomelo, lima,
almibar simple, agua

Toro Rosso
Red bull.energy drink, té de
hibiscus, anana, lima, menta

Fresco de Maracuya
Pulpa de maracuya, limon,
almibar simple, agua

/I\?/loar;E aAr;wggistura, avellanas, durazno, VODKA
falernum de la casa, aire de.-frambuesa
Aud Smirnoff
JauckaDZan/'e/ 's, banana/asada, extra dry, A_bsom 12
yogurt, frutilla Ciroc
e Ultra Premium 12
APERITIVOS 12 BIRRAEECY 12
» Peach 12
Old Fashioned Grey Goose 14
Negroni
Expreso Martini RON
Hanky Panky
Dry Martini Bacardi Oro 9
Purple Plane Captain Maorgan 9
Havana Club
SOUR & Co. 12 " 3 Anos 9
e 7 Afios 12
Penicilin Gosling’s 14
Margarita Angostura
Pisco Sour ¢ 1919 Tri. Tobago 16
Fitzgerald e 3.afos 14
Caipi Doorlys 16
New York Sour Flor de Cafna 12 Afos 16
Arehucas 18 ARos 49
> Blend
™ Grants Triple Wood 8 Chivas Regal
(,f Sandy Mac 9 * 12 Afios 12
‘. Ballantines Finest 10 e 18 Afios 21
= Old Parr 12 Afios 12 e Royal Salute 21 Afios 26
Johnnie Walker Compass
o Red o) e Artist 16
e Blonde 9 e Spice Tree 21
* Black 12 * Kamiki k{e)
e Double Black 16
e Gold Reserve 18
e Blue 39




WHISKY

Single Malt Bourbon & Tennessee
Glenmorangie 10 Afios 18 Jack Daniel’s
Glenfiddich 12 Afos 19 e N°7 12
Singleton 19 e Honey 12
Dalwhinnie 19 Jim Beam 12
Talisker 10 Ahos 19
Glenkinchie 19 Irlandés
Cragganmore 12 Afos 19 Jameson 9
Wolfburn 19
Macallan
e 12 Afios 24
e 15 Afios 39
* 18 Afos 49
Cotswolds 24
Togouchi 24
Matsui 39
COGNAC CERVEZAS
Hennessy VS 16 Estilo lager importadas y nacionales
Hennessy V.S.O.P. 16 Patricia 6
Hennessy X.O 39 Pilsen 6
Heineken 6
GIN TONICS R 8
Estrella de Galicia 8
Gordon’s y jengibre o citricos 12 Damm
Amazzoni 12 « Voll (Doble Malta) 8
Libertad 12 o Inedit 8
Nordés 12 o Estrella 8
Tanqueray « Lemon 8
* London Dry 12 » Daura (Sin gluten) 8
* Sevilla 12 Delirium Tremens 12
* Royale 12
* Bossa Nova 12 Artesanales
* Ten 16 Shaban Beer
Martin Miller's 16 « German Pils 6
135 East Hyogo 18 * Beer Fruit 6
Hendricks 21 Ruca
e Lager 8
LICORES/ APERITIVOS * Inclia Pale Ale 8
Carlina’s Pale Ale 8
Vermouth Bianco 7
Sake 9
Jagermeister 9 VINOS POR COPA
Sambuca 9 Familia Deicas Atléntico Sur 5
Licor 43 Chardonnay (Uruguay)
e Original 12 Familia Deicas Atlantico 5
e Horchata 12 Sur Rosé Estilo Provence
e Chocolate 12 (Uruguay)
Campari 14 Familia Deicas Atlantico Sur 5
Bailey’s 14 Cabernet Sauvignon
Amaro Montenegro 16 (Uruguay)
Drambuie 6 Terrazas Altos del Plata 10
. Chardonnay
Limoncello 12 (Argentina)
Limoncello Villa Massa 16 Terrazas Altos del Plata 10
Grappamiel Vesubio 12 Cabernet Sauvignon
Grappamiel Rosa Negra 16 (Argentina)
Terrazas Altos del Plata 10
Malbec (Argentina)
Chandon Extra Brut 12

Todos los precios estan expresados en ddlares americanos e incluyen impuestos. Junio 2025
Todos 0s precos sdo expressos em ddlares americanos e incluem impostos. Junho 2025

(Argentina)

All prices are in US dollars and include taxes. June 2025




