\-/ | NIKKEIBAR

HIYASHI 2ENSAI

CEVICHE OSK
Salmoén, quinua crocante, kyuri, yuzu ponzu.

CEVICHE KIIRO &
Pescado blanco, langostino, palta a la brasa, salsa de aji amarillo.

CARPASSION
Salmoén, miel de maracuya, lberros y masa crocante.

SAKE LIME &

Salmon, aceite de trufa blanca, ralladura de limoén vy sal patagonica.

OSK STYLE NIGIRIS

SHIRONMII TRUFFLE
Pesca del dia, manteca de trufa, lima vy sal patagonica.

KATSU &

\Uentresca de salmon, ralladura de citricos y aceite de frufa blanca.

EBI MIENTAIKO
Langostino, crema de rocoto asado y gueso parmesano.

NIKU
Angus al fuego, salsa kalbayaki y limon.

CRISPVY RICE
Tartar de salmon, atin o Angus solore shari crocante.

AVOCADO BRASA ¥
Palta al fuego, salsa ra-yuy shoyu.

MAKIMONO

NIKKEI
Langostino fural, palta, pescado blanco, salsa acevichada
vy furikake Osk.

SAKE PASSION
Langostinos crocantes, queso crema, laminas de salmomn,
miel de maracuyay masa crocante.

VEGGIE TRUFFLE &
Hongos ahumados, camote crocante, palta y salsa yuzu frufada.

NORI FURAI
Langostino, palta y queso crema envueltos en nori
crocante con salsa tare.

P \Jegetariano
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\-/ | PERUVIAN IZRKAWA

POKE ACEVICHADO
Salmon, ikura, langostinos furai, palta vy salsa acevichada
sobre arroz de sushi.

NIKKEI COLESLAW
Pesca del dia empanizada, mix de vegetales asiaficos,
palta y yuzu mayo.

TUMBO SHRIMP

Langostinos crocantes en miel de cifrica ligeramente picante.

WIARISCOS AL FUEGO ¢
\ix de mariscos salteados en manteca, fogarashiy lima.

TORI KARARAGE
Pollo crocante con ensalada de col y tartara nikkel.

IKA KARARRAGE
Chicharron de calamar con tartara al wasaloi v lima.

KERO SLIDERS
\ini hamburguesas de bife, queso parmesano
y emulsion de aji amarillo trufado.

EBI TOBANJAN &
Langostinos salteados con shiitake,
salsa de ajo picante vy limon.

STEAK BATAVYAKI
Angus sobre udon salfeado en manteca de tfogarashi,
jengibre y cebolla de verdeo.

UNI MESHI
Arroz meloso de mariscos al fuego, platano asado,
palta y chalaguita al vwasalbi.

\:/ [sEka

KAKIGORI OSK
Helado de vainilla, crumlole de mafcha, salsa de coco
v granita de hilbiscus.

MISO TOFFEE
\anzana caramelizada, merengue de almendras,
helado de vainilla y miso toffee.

CHOCO MASU
\ousse de chocolate caliente, helado de avellanas
y praliné de maiz chulpi.
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SIGNATURE COCKTAILS

KOYO CHICHA
Gin, lima, sirope de chicha y frambuesa, lychee,
tierra de frambuesa.

ANMAI SHIO
Tequila, whisky, lapsang, mandarina, maracuyad,
miel, solucion salina.

NEGRONI KUNSEI
Gin, Campari de cacao, Carpano Satsuma, palo santo.

KOTEN KERO - CLASSIC KERO STYLE

SPRITZ2
Rperol, cordial de framlbuesa y sakura, espurmoso.

TROPICAL PUNCH
Vodka, frutilla, lima, maracuya.

BRUNMBLE
GCin, licor de frambuesa Osk, orgeat de coco, lima.

TOKWYO CLERICO - PITCHER
Waracuya, té verde, fruta, allbarifio.

ARUKORU NASHI - MIOCKTAILS

TROPICAL FIZ22
\aracuya, frutilla, lima, naranja, soda.

ORIENTAL LEMONADE
\enta, Kiom, lima.

CITRUS BERRVY
Pomelo, lychee, chicha, frambuesa.

BIRU - CERVEZAS
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HIYASHI 2ENSAI

CEVICHE OSK
Salmon, crispy quinua, Kkyuri, yuzu ponzu sauce.

CEVICHE KIIRO &
\White fish, shrimjp, avocado, aji amarillo sauce.

CARPASSION
Salmon, passion fruit honey, watercress, crispy strips.

SAKE LIME &
Salmon, white truffle oil, lemon zest, patagonian salt.

OSK STYLE NIGIRIS

SHIROMI TRUFFLE
Catch of the day, white fruffle boutter, lime, patagonian salt.

KATSU &
Salmon lbelly, citrus zest, white truffle oil.

EBI MIENTAIKO
Shrimp, roasted rocoto sauce, parmesan cheese.

NIKU
Crilled Angus, kalbayaki sauce, lemon.

CRISPY RICE
Salmon, Tfuna, or Angus tartare on crispy shari.

AUVOCADO BRASA ¥#
Torched avocado, ra-yu sauce, shoyu.

WVIAKIMIONO

NIKKEI
Shrimp furai, avocado, white fish, acevichada sauce,
Osk furikake.

SAKE PASSION
Crispy shrimp, cream cheese, salmon slices,
passion fruit honey, crispy strips.

VEGGIE TRUFFLE &
Smoked mushrooms, crispy sweet potato, avocado,
yuzu ponzu truffle sauce.

NORI FURAI
Shrimp, avocado, cream cheese, wrapped in
crispy nori with fare sauce.

@ \Jegetarian
& Gluten free
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E PERUVIAN IZAKAYA

POKE ACEVICHADO
Salmon, ikura, crispy shrimyp, avocado, acevichada sauce,
sushirice.

NIKKEI COLESLAW

Asian vegetables mix, yuzu mayo, avocado, panko fish fillet.

TUMBO SHRINMP
Crispy shrimips with slightly sweeft citrus sauce.

MARISCOS AL FUEGO &
Sautéed seafood, butter, togarashi, lime.

TORI KARAAGE
Crispy chicken with coleslaw and Nikkei tartara sauce.

IKA KARAAGE
Crispy squid, Nikkei tartara sauce, lime.

KERO SLIDERS

\ini beef burger, parmesan cheese, truffle aji amarillo emulsion.

EBI TOBANJAN &
Sautéed shrimp with shiitake, spicy garlic sauce and lemon.

STEAK BATAVYAKI
Angus, buttered udon noodles, togarashi, ginger, scallions.

UNMI MESHI
Seafood rice skillet, charred avocado, wasabi chalagquita.

\:/ [sEka

KAKIGORI OSK
\anilla ice cream, matcha crumible, coconut sauce,
Rilbiscus granita.

MISO TOFFEE
Caramelized apple, almond meringue,
vanilla ice cream, miso butterscotch.

CHOCO \MASU
Hot chocolate mousse, hazelnut ice cream,
peruvian corn praline.
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SIGNATURE COCKTAILS

KOWYO CHICHA
Gin, lime, purple corn and rasplberry syrup,
lychee, raspberry dust.

ANMAI SHIO
Tequila, whisky, lapsang, mandarin, passion fruit,
honey, saline solution.

NEGRONI KUNSEI
Gin, cacao infused Camyari, Satsuma carpano, palo santo.

KOTEN KERO - CLASSIC KERO STWYLE

SPRITZ2
Rperol, sakura, rasplberry cordial, sparkling wine.

TROPICAL PUNCH
Vodka, strawberry, lime, passion fruit.

BRUNIBLE
Gin, Osk raspberry liqueur, coconut orgeat, lime.

TOKYO CLERICO - PITCHER
Passion fruit, green tea, fruits, allbarifio.

ARUKORU NASHI - MIOCKTAILS

TROPICAL FIZ22
Passion fruit, strawlberry, lime, orange, soda.

ORIENTAL LEMIONADE
\int, ginger, lime.

CITRUS BERRY
Grapefruit, lychee, chicha, raspberry.

BIRU - BEERS

STELLA ARTOIS CERO
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HIYASHI 2ENSAI

CEVICHE OSK
Salmao, quinua crocante, kyuri, com molho yuzu ponzu.

CEVICHE KIIRO &

Peixe loranco, camardo, albacate na lorasa, molho de aji amarillo.

CARPASSION
Salmao, molho de maracuja, agriao e crispy strips.

SAKE LIME &
Salmao, dleo frufado, raspa de limao e sal patageénico.

OSK STYLE NIGIRIS

SHIROMI TRUFFLE

Peixe loranco, manteiga de trufas, limao e sal patagoénico.

KATSU &
Barriga de salmado, raspas de cTtricos, dleo frufado.

EBI MIENTAIKO
Camardo, creme de rocoto assado e gueijo parmesdo.

NIKU
Angus ao fogo, molho kabayaki e limao.

CRISPY RICE
Tartar de salmao, atum ou ANgus solore shari crocante.

AUOCADO BRASA @
Abacate grelhado, molho ra-yu e shoyu.

VIAKIMIONO

NIKKEI
Camaroées furai, albacate, peixe branco,
molho acevichada e furikake Osk.

SAKE PASSION
Camargo crocante, cream cheese, fatias de salmao,
mel de maracuija e crispy strips.

VEGGIE TRUFFLE @
Cogumelos defumados, lbatata doce crocante,
abacate e molho yuzu frufado.

NORI FURAI
Camardo, abacate e cream cheese envoltos
em nori crocante com molho tare.

& \Jegetariano
¢ Sem gliten
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E PERUVIAN IZAKAYA

POKE ACEVICHADO

Salmao, ikura, camarao furai, albacate e molho de acevichada

em arroz de sushi.

NIKKEI COLESLAW
Pescado empanado do dig, mistura de vegetais asiaticos,
dlbacate e maionese de yuzu.

TUNMBO SHRIMIP
Camardo crocante em mel cTtrico ligeiramente picante.

VIARISCOS AL FUEGO &

\ix de frutos do mar salteados em manteiga, fogarashi e limao.

TORI KARAAGE
Frango crocante com salada de repolho e tartara Nikkel.

IKA KARAAGE
Lula frita com molho ftartara de wasabi e lim3ao.

KERO SLIDERS
\ini hamibdrgueres de bife, queijo parmesdo e emulsao
de aji amarillo frufado.

EBI TOBANJAN &

Camardo salteado com shiitake, molho picante de alho e limdo.

STERAK BATAYAKI

Angus , udon com manteiga, fogarashi, gengiore e cebolinha.

UM MESHI

Arroz cremoso de frutos do mar no fogo, banana grelhada,

dlbacate e chalagquita com wasabl.

\:/ [seka

KAKIGORI OSK
Sorvete de baunilha, crumble de matcha, creme inglés
de coco e granita de hilbisco.

\MISO TOFFEE
Waca caramelizada, merengue de améndoa,
sorvete de lbaunilha e missaé.

CHOCO MIASU
\ousse de chocolate guente, sorvete de aueld
e praliné de milho chulpi.
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SIGNATURE COCKTAILS

KOWO CHICHA

GCin, limao, xarope de framboesa, lichia, Terra de framlboesa.

ANMAISHIO

Tequila, whisky, lapsang, fangerina, maracujd, mel, solucao salina.

NEGRONI KUNSEI
Gin, Campari de cacao, vermut carpano, pau santo.

KOTEN KERO - CLASSIC KERO STWYLE

SPRITZ2
Aperol, cordial de framlboesa e sakura, espumoso.

TROPICAL PUNCH
\Vodka, morango, limao e maracuja.

BRUNBLE

Cin, limao, orgeat de coco, licor de framboesa Osk.

TOKWYO CLERICO - PITCHER
\aracuja, cha verde, frutas, alvarinho.

ARUKORU NASHI - MIOCKTAILS

TROPICAL FI22
\1aracuja, morango, limao, laranja, agua corm gas.

ORIENTAL LENMIONADE
\Venta, gengibre e limao.

CITRUS BERRY
Toranja, lichia, chicha, framboesa.

BIRU - CERVEJRS

STELLA ARTOIS CERO
STELLAARTOIS
PATRICIA

CORONA
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